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1.ldentifikacni Udaje stavby:

Nazev projektu: REKONSTRUKCE DOMU U RYTIRU, LITOMYSL
S001.4h Technologie stravovani - kavarna

Stupen projektu: DPS Dokumentace pro provadéni stavby

Misto stavby: Smetanovo namésti 110, Litomysl, 57001, parc.€.302, k.u.Litomysl
Investor: Mé&sto Litomysl, Bratti Stastnych 1000, 57020 Litomys|
Generalni projektant: Kuba a Pilaf architekti s.r.o.

Kopec¢na 58, 60200 Brno
Zodpovédny projektant stavby: Akad. arch. Ladislav Kuba

Zpracovatel projektu Technologie stravovani: Roman Carda

2.Seznam priloh:

001.Technicka zprava - 4 A4
002.Technicka specifikace - 5A4
101.Pidorys - Kavarna v mér. 1:50, 1:25 - 4 A4

3.Uvod technické zpravy:

Tento projekt feSi vybaveni gastro provozu — kavarny v rekonstruovaném Domu U Rytifa na Smetanové
nameésti v Litomysli. Jedna se o dokumentaci pro provadéni stavby — DPS, ktera navazuje na pfedchozi
stuperi pro stavebni povoleni DSP, ktery byl zpracovan ve 12/ 2012.

Jedna se o pfipravnu a odbytovou &ast kavarny v 1.NP v&etné socialniho zafizeni pro zaméstnance.
Budova je 3.podlazni a slouzi pfedevsim jako galerie. Ve 2.NP a 3.NP jsou prostory, které budou slouZit jako
vystavni, pfednaskové, archiv a kancelare.

Navrzené spotfebice pro tento provoz odpovidaji sou¢asnym predpistim pro vefejné stravovani a maji atesty
pro uzivani v EU a CR a jsou v8echny na elektrickou energii. Nabytek (pracovni plochy) budou z nerezovych
materiald.

Veskera umyvadla a dfezy jsou vybaveny pfivody teplé a studené vody s bateriemi s pakovym ovladanim.
Rozmisténi spotfebiCd a nabytku je vyznaceno ve vykresu — ptdorysu 1.NP v méF.1:50 v pfiloze €.101.
Gastro zafizeni je uvedeno v Technické specifikaci s popisem instalaci — pfiloha €.002.



4.Provoz kavarny:

Provozni doba kavarny se predpoklada od 10,00 do 18,00 hod.

Bude se jednat o kavarnu s obsluhou v baru v 1.NP.

K dispozici bude 16 mist k sezeni v kavarné + 16 mist k sezeni na pfilehlé zahradce ve dvore.

V Pripravné pro kavarnu bude mozno pfipravovat k prodeji cukrarské vyrobky (zakusky, pohary) a
studené a teplé alkoholické a nealkoholické napoje.

Pocty zaméstnanci kavarny:

V tomto provozu budou pracovat 1 az 2 zaméstnanci v jedné sméné.

5.Popis vybaveni kavarny

Zasobovani gastro provozu a pfichod zaméstnanct bude mozny pres vstupni chodbu v 1.NP
ze Smetanova namésti.

SOCIALNI ZARIZENi PRO ZAMESTNANCE KAVARNY — m.&.0.3

Je v mistnostech €.0.3 pfistupnych ze vstupni chodby €.0.2

Sklada se ze Satny s dvojdilnou Satni skfifikou, umyvarnou s umyvadlem, WC s misou a uklidovym
koutem s vylevkou.

PRIPRAVNA A ODBYTOVY PROSTOR PRO KAVARNU — m.&.0.4

Pripravna

Vstup do pfipravny je z pfilehlé chodby m.€.0.2 a z odbytové ¢asti kavarny.

Pfedni barova strana je vybavena nerezovym barovym stolem, 2 ks podstolovymi chladni¢kami a el.
pokladnou.

Zadni ¢ast zazemi je tvofena nerezovym pracovnimi stolem se 3 sekcemi s umyvadlem a dfezem, myc¢kou
skla a nadobi, vyrobnikem ledu.

Boc¢ni ¢ast zazemi tvofi nerezovy pracovni stll se 2 sekcemi, el. automatickym zmékcovacem vody,
dvoupdkovym kavovarem s mlynkem na kavu, podstolovou chladni¢kou a mrazni¢kou. Navrzeny jsou také
stolni el. spotfebice — lis na citrusy, barovy mixér a vyrobnik Slehacky.

Veskeré zbozi bude pfijimano a nasledné uskladnéno v prostoru pfipravny v chlazenych a mrazicich skfini
a nabytku. Zasobovani bude zajisténo operativné, nebudou vytvareny nadmérné zasoby.

Odbytovy prostor

Bude jak v krytém prostoru navazujicim na pfipravnu, tak ve venkovnim prostoru ve dvofre.

Pro hosty budou k dispozici stoly a Zidle.

Pro prezentaci a prodej cukrarskych vyrobku je navrzena prosklena chlazena cukrarska vitrina.

6.Likvidace odpadu:

Veskery odpad z gastro provozu bude ukladan do kontejnert v mistnosti €.08 Sklad odpadkl a pfepravek
v 1.NP a pravidelné vyvazen sjednanou firmou.

7.Bilance potreby enerqii:

Bilance potfeby energii je také uvedena podrobné v Technické specifikaci — pfiloha ¢.002..

Celkem el. pfikon kuchynskych spotrebici: 12,80 kW
soucasnost koeficient 0,7 — 8,96 kW



8.Stavebni Upravy:
Stavebni Gpravy jsou feSeny ve stavebni Casti projektu.

9.Elektro a ZTl:

Napojovaci body pro gastro zafizeni jsou popsany v Technické specifikaci v pfiloze ¢.002.

10.Zaveér:
Navrhované feSeni je schopno zajistit poZadovanou pfipravu, vyrobu a prodej v souladu s potfebami
investora pfi dodrzeni vSech platnych hygienickych predpisa.

Je v souladu s platnymi hygienickymi predpisy v Ceské republice a to predevsim s ,vyhlaskou ¢€.137/2004
Sb. ve znéni vyhlasky €.602/2006 Sb. 18.12.2006 Ministerstva zdravotnictvi CR o hygienickych

pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky
zavaznych®, ,Nafizeni evropského parlamentu a rady (ES) ¢.852/2004 ze dne 29.4.2004 o hygiené potravin®.

Vyrobni dokumentace nerezovych sestav nabytku véetné vzorki pouzitého materialu z nerezu bude
architektovi pred zahajenim vyroby predana k odsouhlaseni.

Zpracoval: Roman CARDA

Datum: 05/ 2024



